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Dans le cadre de I'application de la Législation Européenne concernant I'hygiéne des
denrées alimentaires (Directive 93/43/CE remplacée par le Réglement 852/2004/CE), la société
MADA applique la méthode réglementaire HACCP sur son site de production situé &

CERNAY (68700).

Le systéme HACCP identifie, évalue et maitrise les dangers significatifs au regard de la
sécurité des aliments et ceci lors de chaque étape de fabrication. Il évalue également les
risques de contamination croisée (allergénes). L'ensemble de ces dispositions a pour but

de sécuriser nos process.

Pour ce faire, MADA a mis en place les mesures de maditrise suivantes :
Liste non exhaustive
. Différentes mesures préventives pour empécher toute contamination par un corps
eétranger
. Un plan de sanitation assurant Ia maitrise des risques liés aux parasites.
. Mise en place de moyens de conitrble garantissant la maitrise des étapes de
fabrication
. Evaluation et maitrise des risques de contamination croisée par des matiéres
allergenes pour sécuriser le process
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Afin d'en contrller l'efficacité, le systéeme fait I'objet d'audits internes lors de chaque
modification de process en complément d'un organisme certificateur agréé, lors des
audits liés aux normes ISO 001 : 2008 et ISO 22000 : 2005.
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